Vlastivedné listy

Boskovicka

Cislo 1
brezen 2011
ro¢nik 19 (24)/

Zpravy

Vyroc¢ni ¢lenska schize KPB

Dne 1.biezna 2011 se seslave video-
sale kina vyroc¢ni clenska schiize. Zucast-
nilo se ji 38 ¢lent.

V tvodu prednesla predsedkyné
E. Smétkova zpravu o ¢innosti klubu a
plnéni jednotlivych ukoli ze schvalené-
ho planu ¢innosti na rok 2010. Konsta-
tovala, ze planované akce, az na Hovory
s... byly splnény.

Po ni prednesla zpravu o hospoda-
feni klubu pokladni Jarka Kovarikova.
Hospodareni bylo vyrovnané a veskeré
vydaje byly v souladu s prijatym planem
prace. To také bylo konstatovano ve zpra-
vé revizni komise, ktera v hospodareni
nenalezla zadnou zavadu. Revizni komi-
se doporucila provést soupis veskerého
majetku klubu, jako jsou pamétni desky,
informacni tabu apod.

Poté informoval ¢lenskou schtzi Jiri
Busina o probihajicim jednani a pripra-
vach navzpominkovou akci ke 150 vyro-
¢inarozeni Augustina Bergeraa odhaleni
pamétni desky na jeho rodném domé na
Masarykoveé nameésti 4.

V diskusi nebylo zadnych pripo-
minek.

Nazavér schiuze bylo prijato usnese-
ni, kterym clenska schiize vzala na védo-
mi prednesené zpravy, schvalila plan pra-
cenarok2011aulozilavyborurealizovat
vse potiebné pro zajisténi vzpominky
na A. Bergera a také zpracovat seznam
majetku klubu.

Plan prace na rok 2011
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Vyvoj skolstvi v Boskovicich do roku 1940

Skola, pokud ze zdznamit vime, sti-
vala ptivodné na nynéjsim parciku u kos-
telanedaleko fary. Protoze skolni budova
roku 1566 vyhorela, bylo ,staré skolisko”
roku 1572 prodano. Za starych casii se
v téchto mistech rikalo ,Na spalenisku®.

Prvni pisemna zminka o $kole v Bos-
kovicich je v listiné z roku 1534, kdy bylo
pujceno sukeniku Baltazarovi ze jméni
sirotka Jakuba 10 hriven pod tou vyjim-
kou, ze bude sirotka u sebe chovati a
mimo to témuz sirotkovi ¢initi bude: do
skoly aby chodil, kosile a stievice, aby
jemu kupoval.

Jiz za staroddvna zde pusobili dva
samostatni ucitelé: rektor a druhy vyucu-
jici pod titulem organista, z nichz si mohl
kazdy na své utraty drzet pomocnika.

Z farnich matrik, které zacinaji
roku 1661, Ize ur¢it i jména ucitel: Jan
Rozinak Mejtsky do roku 1674, rektor;
Jiri Mergans do roku 1676, organista; Jan
Lhotsky do roku 1690, rektor; Frantisek
Mergans do roku 1691, organista, atd.

Jaké bylo vzdélani ucitelu, takové
byvalo uceni zaku.

Cesti bratii pozvedli Groven $ko-
ly. Jejich skola byla v roce 1561 v Klos-
né ulici ( dnes Havlickové) u kostelicka
Vsech svatych.

Roku 1613 byli do Boskovic povolani
jezuité. Bratrsky ucitel byl vyhnan a byla
ziizena nova jezuitska skola. Majitelka
panstvi Eliska slibila, ze osvobodi rodice,
posilajici své ditky do této skoly od robot
ajinych davek, le¢jizroku 1615 byl piinu-
cen Sarkander k odchodua ostatnijezuité
byli ohrozeni rozezlenym lidem a museli
se uchylit na hrad.

I zidé méli svou skolu jiz od roku
1591, ktera pozdéji byla skolou germa-
nizujici. Jesté v roce 1921 se zde ucilo 40
déti v némeckém jazyce.

Ceska skolabyla pod kostelem, kdeje
dnes Integrovana skola. Pavodné to byla
jen prizemni budova. Teprve roku 1847
bylo pristavéno poschodi. Tehdy také
vzrostl pocet zactva. Ucitelé si sami vybi-
ralisobotales, ktery ¢inil od roku 1820 do
roku 1850 v 1. tridé 7 krejcart, ve 2. tiidé
8krejcarti. Aby bylo uciteliim uleh¢eno ve
vybirani sobotilesu, ponévadz malokte-
ré ditko samo sobotiles do $koly dones-
lo, vybiral pak $kolni plat méstsky urad a
ucitelum jej odevzdaval.

Skola byvala tzv. farni podle staré-
ho ucebniho planu a méla jen dvé tridy
a pozdéji se postupné rozsirovala. Farni
skola ¢i tzv. lokalni byla pro vyuku ¢teni,
psaniapocatky poctii. Zpravidla tyto sko-
ly byvaly spravovany vyslouzilymi vojaky
a femeslniky.

Pred vydanim novych skolnich zako-
nu nebyla boskovicka obecna $kola hlav-
ni skolou. Proto zaci, kteri chtéli dale na
studie, ucili se soukromné a podrobovali
se zkouskam na hlavni skole v Moravské
Tiebové nebo v Brné.

Za cisare Josefa II. Byla vydana ra-
da narizeni, ktera posilovala postaveni
némciny a statnich organu ve skolach.
Na skolni organizaci, jak byla vytvorena
roku 1774 a 1776 se vcelku nic podstat-
ného nezménilo. Skolni dochéazka byla
od 6 do 12 let. Politické ziizeni obec-
nych skol z roku 1805 stabilizovalo ele-
mentarni skolstvi a zastalo v platnosti
do roku 1867. Farari vyucovali na skolach
nabozenstvi a dohlizeli na vyuku zactva
a na chovani ucitelt a jejich pomocnikii.
Hmotné opatieni ucitelstva bylo bid-
né. Ucitele prezentovala vrchnost, obec
nebo farar.

Za revoluce roku 1848 byla dvor-
ska studijni komise zrusena a skolské
zalezitosti svéfeny ministerstvu vyucova-
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niakultu (1848 — 1860). Po zruseni toho-
to ministerstva byly skolské zalezitosti
svereny docasné zemskym snémuam (do
roku 1867), kdy bylo ministerstvo opét
obnoveno.

Roku 1857 byla v Boskovicich zaloze-
na kldsterni obecnd soukroma skola div-
¢i se sirot¢incem. Od roku 1880 byla k ni
pripojena i materska skola.

Mistni skolni rada pracovala pod-
le zakont ¢. 3/1870 a 4/1906 n.z.z. a ¢.
292/1920 Sb.

Roku 1884 byla zalozena obecna
skola divei. V nové postavené budove
v Razové ulici (dnes je na jejim misté
parkovisté). V roce 1910 bylo pristave-
no druhé poschodi a byla v ni oteviena i
materska skola.

Zemska hospodarska skola zimni
byla zfizena jako tieti na Moravé roku
1887, kdy byla postavena i budova $ko-
ly v Komenského ulici. Nova budova
pak byla postavena roku 1938 na Hybe-
sove ulici.

V roce 1900 bylo zalozeno Ces-
ké statni gymnasium. V roce 1904 byla
dokoncena a oteviena nova gymnasialni
budova. V roce 1920 bylo statni gymnasi-
um preménéno na realné gymnasium.
V prubéhu let se nazev této skoly ménil
na Devitileta stredni skola, jedenactiletka
apod., aby se nakonec opét vratil k ptivod-
nimu nazvu Redlné gymnasium.

V roce 1940 byla oteviena nova
budova chlapecké skoly, dnes zaklad-
ni skoly na namésti 9. kvétna. Jeji stav-
ba zapocala v roce 1938 a byla u ni také
ziizena materska $kola. Tato skola byla
postavena jako nahrada za jiz nevyho-
vujici chlapeckou skolu na Komenské-
ho trideé.

Podle clanku Bedricha Sponera
zpracoval Jiri Busina.
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a opravovat zjisténé zavady

5. Pokracovat ve spolupraci s Klubem
pratel Pardubicka a Klubem historie a
vlastivedy Hustopecska

6. Uskutecnit dva poznavaci zajezdy —
podle navrhu ¢leni KPB

7. Pokusit se o ziskani mistnosti pro klu-
bovou ¢innost

8. Pripravovat medailonky boskovickych
osobnosti

9. Sbirat materialy pro vytvoreni turistic-
kého okruhu po Boskovicich

10. Pripravovat moznost pripomenout
Augustina Bergera vroce 2011.

150 let od narozeni
Augustina Bergera
Toto vyznamné vyroci pripada na
11.srpna.2011. Klub pripravuje k tomu-
to vyroci odhalit na jeho rodném domé
pameétni desku. V této zalezitosti je jiz
delsi dobu jednano s Bediichem Celikov-
skym. Navrh desky je zpracovan.
Mimo to byl navdzan kontakt
s Ndrodnim divadlem Praha, vedenim
baletu. Byli jsme seznameni, ze oni
uvazuji o vystavé fotografii A. Bergera,
zorganizovani odborného seminaie o
zivoté a dile A. Bergera, jeho pripome-
nuti pri baletnim predstaveni. V ¢ervno-
vém ¢isle casopisu ND uverejni o Berge-
rovi ¢lanek. Pripravy jsou rozjednany, je
dohodnuto jednani v ND Praha. Problé-
mem pro klub bude ziskani dostate¢né-
ho mnozstvi finan¢nich prostiedki na
zhotoveni pamétni desky. Vérime, ze i
pres finan¢ni krizi nam pomohou mistni
podnikatelé i mésto Boskovice.

Pred ctyriceti
lety zemrel
Jaroslav Jurek

Dne 22.ledna 1971 nahle anecekané
zemrel netinavny pracovnik Vlastivédné-
ho muzea mésta Boskovic a tviirce roce-
nek muzea Jaroslav Jurek .

Jen malo lidi si dovede predstavit,
kolik houzevnatosti a lasky musel mit
Jaroslav Jurek ke své praci a ke svému
rodisti — Boskovicim — aby doséhl tako-
vychvysledkiisvé prace. Co casuanama-
hy musel vénovat , aby dosel vyt¢eného
cile. A kolik nedocenéni této zasluzné
prace musel prozit.

Byl feditelem sporitelny ve vysluz-
bé, kde pracoval dlouha léta. Svij volny
¢as vénoval muzejni praci a spolu s dal-
$imi spolupracovniky se zaslouzil o roz-
Voj muzea.

Vazime si obétavé prace Jaroslava
Jurka a obdivujeme se jeho véestrannos-
ti a netinavnosti. Za praci s vydavanim
rocenek, za ¢cinnost v muzeu i za lasku ke
svému rodisti byl zesnuly odménén tim,
ze rocenky byly vidy ocekavany a ze po
vyjiti byly vzdy v kratkém case rozebrany,
atonejen v Boskovicich, ale byly odebira-
ny boskovickymirodaky v celé republice
iza hranicemi. Vzpomenme jen nékteré
tituly: Medailon z Boskovic, Cas - bos-
kovicky magazin, Z boskovickych lesi,
Staré mince, Malii svétla O. Kubin, Déji-
ny zakleté v mincich, Zrcadlo zivota,
Pohlednice z Boskovic a dalsi.

Vy, kteri jste jej znali, vénujte mu
vzpominku. Boskovice vném ztratily jed-
noho ze svych obétavych avérnych synii.
Boskovicim zasvétil cely svij Zivot.
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Zivot lidu v Malé Roudce - strava rranisek kopiiva

Strava naseho lidu v minulosti byla
tak prosta, jak jen bylo mozno. Vyznaco-
vala se jednoduchosti jak ve vybéru, tak
v priprave. Zakladem stravy byly vlastni
produkty z hospodarstvi. Ponévadz u
nas se lidé zivili vétsinou zemédélstvim,
ménilase stravabéhem roku podle druhu
a podle prace, avsak ani ne tak v rozlic-
nosti, jako tak, ze vdobé mensiho pracov-
niho zatizeni se jedlo minkrata méné. K
pripravé pokrmut se kupovaly jen ty nej-
nutnéjsi véci z nejnutnéjsich jako koreni
veetné safranu k obarveni svatecni polév-
ky, dale sul, kvasnice a cukr, jimz se velmi
setrilo. Kmin rostlleckde u cesty, a nikdy
se nekupoval.

Nejcasteéjsim jidlem syna a dcer
naseho kraje byla polévka. Je zajimavé,
ze v kazdé chalupé se specializovali na
nékolik druhu polévek a jiné, jako tieba
usousedd, nevarili. Avsak zelna polévka
zasmazena nebo zaklechtana, ktera se
jedlasbramborama, s kroupamanebois
chlebem, tasejedlavsude. KdyZneranoa
vecer, tedy vecer urcité, pokud bylo zeli v
becce. Oblibena bylai cesnecka, jejiz pri-
pravabylavelmijednoducha. Narozmac-
kané stroucky cesneku s trochou pepre,
soli a ,,mastnyho” nalilo se horké vody a
hotovo. Udélalo-li se na povrchu jedno
»voko', bylaomasténa hodné, bylo-lijich
mog, byla ,jalova".

Polévky zvlast husté, podavané i v
poledne jakojidlo jediné, zvlasté v chud-
sich rodindach, byly: hruskova, trnkova,
ovocna, fazolova, ¢ockova, hrachova,
jabkova, zaklechtané mlékem i vodou,
zchutnované ,hisko” z loje. Jedly se s
bramborama. Tyto polévky byly nejlep-
$i od druhého dne zalezelé nebo varené
v poledne k veceri. Vzdy byly tak husté,
ze po nich mohli , kocori hopat” a neza-
borili se, jak se to vseobecné uznavalo.
V nedéli se varily polévky ridké, které se
jedly s luksema nebo s pekacema veet-
né ,mlicné”,

Zikonem sebezachovy bylo ,mét
na zemo ve sklepé hromado jablek a v
komore becko kesanyho zeli®. Tyto dvé
véci se nastole nasich predku stridaly vel-
mi ¢asto. Z nich také hospodyné kouzlila
své kucharské vyrobky, jak se dalo. Zeli
se jedlo cerstvé, hlavkové nebo kyselé,
pouzivané ne jako priloha, ale jako jid-
lo sytici, s bramborama bez masa nebo
v nedéli s buchtama. Také se michalo s
hrachem nebo s kroupama a rikalo se
tomu ,.koceci tanec”.

Brambory a jidla z nich byla pri-
pravovana vseobecné, zvlasté v social-
né chudsich rodinach. Neziidka to byla
sjapkova kase, hnetka“ zvana. Jakymsi
narodnim jidlem chudych byvaly ,jap-
kovy pekace” na plotné pecené po obou
stranachapotom ,japkovyknedle“zvané
»$olanke“ nebo ,,posrany vojsko®, byly-li
pokydany fidkymi trnkami s makem.
Také starodavny ,kucmoch” nebyl nic
jiného nez uvarené brambory rozmél-
néné s moukou a v kouscich ve vodé
rychle vaiené nebo na kastrolu upecené.
Brambory na tato jidla se tloukly trdlem
na necvickach, az se z nich udeélalo jem-
noucké tésto. Brambory vsak chutnaly i
suché, posolené, jen kdyz byl hlad.

Neékteré plodiny se prestaly u nas
péstovat ajidla bézné z nich pripravova-
na vymizela z dnesniho jidelnicku. Jsou
to predevsim lusténiny hrach, ¢ocka,
bob, vikev, pripravované ,nahosto“ nebo
pridavané do mouky chlebové na chléb.
Dale mrkev pripravovana na husto nebo
jako posypka ,,pracharanda“ zvana nebo
jako nadivka do kolacu. Nebylo-li dosta-

tek chleba, délala se z hrachu ,,pocalka‘
Hrach se dal mocit do velkého ,kamené-
ho* hrnce do kuchyné a zakratko nabot-
nal a zesladl. Jedl se z hrnce, dokud v
ném co bylo. Bylo-li ke hrachu se zelim
jesteé kus uzeného masa, to uz byl svatek
alahoda vsech lahod.

V zapomenuti uz upadlo i proso, z
néhoz se vyrabéla jahle a z ni se varila
a pekla syta ,jahelna kase” se susenymi
kadlatkami. Ta nabyvala v hubé a pozrit
nesla, zvlasteé, byla-li masténa Inénym
olejem.

Mléko

Nebylo nic lepsi[ho] nad vecerni
posezeni po celodenni praci u stolu s
misou mléka nebo podmasli s brambo-
rami nebo kroupami. To bylo to, co je
treba ke spokojenosti prostého clove-
ka. Pied jidlem se zakryl stal platénou
»hardo na stul‘, na ni se postavila kosenka
sbramborama akazdy si sam Izici nalou-
pal pred sebe hromadku. Mléko se jedlo
z misy lzicemi a couralo se po hadie od
misy k hubé. Tém, kdo spéchali jist, se
fikalo: ,Nespiché, nebo mosis spi$ pre-
stat Mléko na ,hostani“ se davalo do
velkych ,,popezniku” naschody do sklepa
azakryvalo se dievénym ,dynkem". Mlé-
ko tam vklidu ,sedlo’, smetana se zn¢ho
sebralaaazjibylo vic, stloukla se vdieve-
né ,mastnicce”. Byla to konicka, asi70 cm
vysokd, nadoba. Na ni se nasazoval vrch s
krouzkem, kde prochazelanasadas déro-
vanym koleckem. Tluc¢enim pohyblivou
casti se ,stlokalo®. Nasel jsem u nas jes-
té predchiidce mastnicek. Byla to rovna
putna, ktera mélaspodekivrch vyplnéné
dny. V hornim dnu byl otvor, kterym se
nalévala smetana a obsah se vypoustel.
Zakryval se spuntem. Nadobou se pohy-
bovalo v rukach, az se maslo utlouklo.
Jinou maselnici v podobé kolébky jsem
dal do jevi¢ského muzea v roce 1962.
Se zavadénim odstredivek na mléko ve
tricatych letech zavadély se i méselnice
na zpusob becicky s lopatkami a klikou.
Zlutoucka ,putra“ se upravovala v hrou-
du na mise nebo na talifi s troskou vody.
Maislo se pri prodeji balilo do kienovych
lista. Papiru byvalo malo. Maslo u nas
vykupovala ponejvice dlouha léta ,Sev-
las vozikem, vnémz byl zaprazen konik.
Kupovala také vejce a dribez.

Dalsim vyrobkem z mléka byl syr,
ktery se drive jedl pri kazdé prilezitosti
s chlebem a zapijel koralkou. Sedlé mlé-
ko se davalo za kamna nebo do trouby
»srazit’. Aby se rychleji srazelo, davala
se do ného kurka chleba. Po srazeni se

»vytuzilo® v platéném misku na ,$rac-
kach“ v tvaroh, z néhoz syrovatka byla
vytlacena. Tvaroh mél a ma jesteé vse-
stranné upotiebeni. V minulosti vsak
prevazna c¢ast tvarohu sla na vyrobu
domaciho syra. Tabylajednoducha: Vel-
ka zadélavaci kamenna misa (hlinénd) se
naplnila tvarohem, ktery se osolil a dalo
se do ného hodné kminu. Nadoba se ova-
zala satkem a postavila k teplu, aby syr
dozral - usyril se. Pak se jedl nebo postu-
poval dalsi procediru. Rukama se zného
uplacaly homolky asi jako prehrsli veliké,
naskladaly se do kosicku, ovazalo se todo
plachty a povésilo na hambalky ke stitu,
jemuz se také ,syrnik” rikalo, kde priuva-
nem vyschly. Jindy se zase v kosicku udi-
ly v kominé. Vyschlé nebo uzené, ztvrd-
ly jako kamen, a dlouho vydrzely. Z nich
se pak varila ,,serovacna“ polévka, stejné
jako se vari ze syrovatky, ktera se koreni
peprem, kdezto ze syru ne.

Ovoce

Ve znacné mire se ve stravé naseho
lidu pouzivalo ovoce cerstvého a suse-
ného. Vzdyt suseni a uzeni jsou vlastné
nejstarsi metody konzervovani. Ovoce
syrové i susené se jedlo bez jakychkoliv
pripravijako nadivka do bucheta knedli.
Susené hrusky a kiizalky zjablek se vari-
ly, pak se prebraly a usekaly sekackem
v putné k pouziti. Susené kadlatky se
varily v cukrové vodeé a podavaly se jako
pochoutka.

Ovoce se susilo na liskach v troubé
nebo volné na pudé, v pekarni po peceni
chleba nebo se také i nékolik tydna vale-
lo po kamnech, nez uschlo. Z duranciia
kadlatek se varily na kotle vyborné trn-
ky k véestrannému pouziti. Skoda jen,
ze dnes jsou tak opomijeny a kupuji se
drahé marmelady.

Maso

Pokud se masa tyce, toho nebyvalo v
minulosti nikdy dostatek. Nebylo v cha-
loupkach a néjak mnoho ho nebylo ani
u sedlaku. Strava byla totiz orientovana
vice narostlinnou vyrobu. Ovéem to jed-
no prase v chaloupce a u sedlaku dve, si
hledeél kazdy vypéstovat. Stara moudrost
prisla na to, ze pry ,hdo si prase nezabi-
je, je prasetem sam, protoze mosi zezrat
japka misto ného‘. Chudoba se setrnosti
si ruce podava, cetl jsem kdysi a byvalo
tomu tak. V nékterych domacnostech,
kde zabijeli jen jedno malé prasatko, roz-
delili je na 12 dilt, vyudili a kazdy mésic
vroce jeden dil snédli.

Pokud byvaly siroké kominy, udiva-
lo se maso tam zavé$ené za provazky na

Zdéné domy na ndvsi v Malé Roudce. V popredi vpravo chaloupka ép. 17.



Zivot lidu v Malé Roudce - strava

hualkach. Uzeni trvalo 14 dnitaz 3 nedé-
le, protoze se topilo, jen co se varilo, a
maso byvalo cerné ,jak z komina“ Kdyz
se doudivalo, topilo se jalovcem, aby
maso dostalo vini lesa misto té komi-
nové. Kdyz se zacaly kominy zuzovat na
tak zvané cilindrové, postavili si nekteri
udirny rozsifenim komina na pude. Ty se
vsak neosvedcily, abyly nahrazeny samo-
statnymi udirnami, dievénymiizdeénymi,
budovanymi na zahradach.

Zvlastnosti bylo, ze hlava praseci se
bud vyudila nebo povésila na hambalek
a nechavala se na vostatky. Pak se opra-
la, uvarila, maso se obralo a pripravila se
z toho kysela omacka, v niz maso pre-
vladalo. Hodné se korenila, snad proto,
aby vzbudila chut k piti. Posledni maso
ze zabijacky se nechavalo na Velikonoce
nebo na pout, i kdyz je tieba bylo uz citit
starobou. Po ném také dobre ,vodpraho-
valo“ na prsach pri zahlenéni. Jinak se od
léta do zimy konzumovalo maso dribezi.
To vsak podle toho, jak kdo velké stado
mél a je tomu tak az dodnes. Nemusel-li
vsak dat prednost prodeji.

V obcich byval drive pohodny. To
byla osoba, ktera méla za aplatu na ného
vybiranou zakopavat na urcena stano-
visté zdechliny. Zakonu se zadost udélat
muselo, avsak ve dne zakopana zdechli-
na neméla v klidu shnit. Pohodny védél,
co bude nasledovat, a ani to moc hlubo-
ko nezahraboval. Vecer prichazeli lidé
nejchudsich vrsteyv, zebraci, Cikani, ale i
podruzi, odhrnuli tu trochu hliny, oddé-
lili od zdechliny masaté ¢asti a odnesli si
je. Co s tim délali svétobéznici, to nevim,
ale doma se to nalozilo do skopka v soli
a cesneku a jesteé jakési ,laky“ na to déla-
li a bylo zase co jist.I Také psi a kocky
byvali zpestfenim jidelnicku téch nej-
chudsich.

Na svatého Jiri, vylézaji zaby a stiri,
rika davné réeni, a na tuto dobu ¢ekavali
labuznici. Do Jifiho (24. dubna) chytali
zaby, urezavali jim zadni nohy a stehynka
smazili. Bylo to kruté, ale chutné pojeze-
ni, ovéem podle téch, kdo to jedli.

Chléb

Chléb nas vezdejsi dej nam dnes,
modli se lid amysli na to, aby ho mél vzdy
dostatek, vzdyt chléb byl a dosud je denni
potravou lidi. Tam, kde méli dost chleba,
nemuseli se hladu bata rikavalo se: ,Hde
je dost chleba, s6 he ledi spokojeni.* Pri-
chozim se podaval chléb se slovy: ,Hok-
rujte si naseho chleba“ a zvidalo se ,jaké
mate ho vas chleba?* Chléb se podaval
suchy nebo se soli. Nepodarenym chle-
bem se hospodyné moc nechlubila. To
spis fekla: ,Hani vam chleba nepodam,
nepodarel se mné:*

Snad se nam to zda dnes trochu div-
né, ale pristarém zptisobu hospodarenia
nemoznosti dovést si obili nebo mouku
odjinud jako dnes, michalo se do zitné
mouky vselicos. Ku prikladu mouka z
bobu, vikve, hrachu i ovesna. Z toho byl
chléb cerny jak zem — sama ,kanicka“
Pridavala-li se je¢cmenna mouka, chléb v
peci nepékné rozpraskal. Vaiené bram-
bory pridané do tésta délaly chléb vlacny
anetvrdl. Aby chleba netvrdla nabylo ho,
pridavala se do tésta nakrajena jablka. To
byl chleba jako buchty a jen se smétal do
hladovych krku.

Prede znéminebyvalo chleba nazbyt
nikde a v chaloupkach nebyval uz vitbec
zadny a nadenici byli radi, ze se za pra-
ci alespon najedli a domu kus chleba
donesli, jak jim byli vecer podélovani
podle starého zvyku. Nékde si nechava-

li nadenici vecerni davku chleba stata v
zimé si jej vybirali.

V chapani naseho lidubyvala krasna
jednota mezi prirozenem a nadpriroze-
nem, a nelze se tedy divit, ze pomysleni
na vezdejsi chléb vyvolavalo vzpomin-
ku na Toho, kdo dava chlebu vzrast. V
kiestanskych rodinach, pokud se pekl
chleba, udrzoval se zvyk, ze hospodyné
pri zadélavani na chléb zehnala rukou
kiizem dizi, rovnéz tak ohen vyhrivaji-
ci pec a kazdy bochnik zvlast pri saze-
ni do pece. Dodnes jeste vidét nekde, ze
nenakroji chléb, dokud jej nepozname-
naji tiemi kiizky nozem na spodni stra-
né. Ovsem jiny vztah majilidé ke chlebu,
ktery si svyma rukama pripraviliajiny ke
kupovanému. Kazda drobinka chleba
se musela sebrat, polibit a snist. Byla-li
znecisténa, tak hodit do pece nebo dat
druabezi.

Tak si nasi predkové vazili chleba
- Boziho daru, jak rikali. To véak neni z
dneska, ale z dob naseho mladi a zivota
nasich rodict, kteri si vazili tohoto daru
zemé a jiz od détstvi je provazela ucta k
nému. Nevim, co by tomu ekli dnes, kdy
se valikusy chlebaledakde a co ho sezere
dobytek, zvlasté nyni, kdy velkopekarna
ho chrli spousty denné, ale spatné kvali-
ty. Bud'se maze v hub¢ jako knedle, nebo
se rozsype jako srot a bez namazani se
pozrit neda.

Peceni chleba v domacnosti mely
vyhrazeny zeny. Kdyz uz dochazel
posledni bochnik, snesla hospodyné
vecer pred pecenim z pudy na neckach
do kuchyné mouku, aby se prohrila,
k tomu jesté prinesla z komory dizi,
kopist a slaménky. V dizi byl od posled-
niho peceni natéstek a s nim, moukou a
vodou, udélal se v dizi kvas. Kazda hos-
podyné méla na kvas a chlebové tésto
svij recept a ten se prisné dodrzoval.
Voda na natéstek se lila ze dvou hrncu
- studena a horka — protisobé. Potom se
k tomu primichala v dizi mouka, zakrylo
se to dynkem, na to se daly kabaty a do
rana véechno zustalo v klidu.

Rano se vstavalo ke chlebu driv. Bylo
jej tieba vymisit, a to néjakou chvili trva-
lo. ,, Tésto nepremisis, zeli nepremastis a
zeno neprebijes,’ fikavali stari lidé. Do
kvasu se pridavala mouka tak dlouho, az
se tésto nechytalo ruky, kdyzse popleska-
lo. Kvas se misil kopisti, s niz se chodilo
kolem dize a tésto se ji stile prevracelo.
Po skonceni se dize zad¢lala dynkem,
odnesla se na postel nebo ke kamnium a
prikryla pefinou.

Asi tak v puli dopoledne prisla hos-
podyné, zjistila stav nakysani, a kdyz to
odpovidalo potiebé¢, zatopila v pekarni
narucim pecového drivi. Byla to polena
stipana z celych stip. Nez v peci poho-
ielo, vyvalela na stole v mouce chleba
na slaménky a nechala [ho] jesté naky-
sat. Po pohoreni ohné v peci podivala
se hospodyné znaleckym okem, jestli je
véechno, jak mabyt. Jinak pohodilajesté
ohen nékolika poleny a pecovymi vidle-
mi to tam usporadala. Potom shrabala v
peci uhli hieblem k jedné strané a popel
vymetla namoc¢enym pecovym pomet-
lem, noauzse chléb do pecesazel. Vlezlo
se do pekla, ze slaménky se pecen vyklo-
pil na pecovou lopatu, oli¢il se rukou tep-
lou vodou a opatrné [se] zasunul kazdy
pecen na jeho misto v pekarne.

V selskych usedlostech meli pekar-
nyina9pecnt, vchaloupkachna5, vidy
po dvouvedle sebe. Na poslednim sudém
cisle jako 10 nebo 6 se pekl pecinek ze
zbylého tésta nebo ,varpokn®, to jest

chlebové kolac¢e udélané misto pecinka.
Kolace ,vod chleba“ se mazaly trnkami
nebo se pocarkovaly nozem kiizem pres
sebe, posypaly soli a kminem. Sazely se
do pece o néco pozdéji nez chleba. Aby
bylo v pekarni na sazeni vidét, davala
se prstka na shrabané uhli na ,pripal
Pekarné se zavrela a za dvé az dvé a pal
hodiny byl chleba upeceny.

Varpokn nebo kolace se vydélavaly
z pece driv, potom teprve chleba. To uz
hospodyné znala, kde ktery pecen lezi,
nabiralaje nalopatuavytahovalaz pece.
Kladla je na stil a teprve az vychladly,
[davala je] na slaménky vzharu spod-
kem. Byly-li dva pecny k sobé specené,
fikalo se, ze se maji rozlomit nad némym,
nabude pry reci.

Vecer, v den peceni chleba, pak pri-
$lo to hlavni. Cerstvy chléb se nakrijel na
tenké krajice a skyvky, pomazal se smé-
si ze susenych hrusek a krizalek cerstveé
uvarenych, posypal se makem, omastil a
lidé byvali stastni z téch dobrot vlastni
rukou vytvorenych.

Davnojizvychladly pekarny v nasich
doméacnostech abyly zbourany jako zari-
zeni nepotiebné. Ve vétsiné domacnosti
se prestal pict chléb uz ve tricatych letech
naseho véku, kdy se zacal u nas chléb
vymeénovat za mouku v parni a strojni
pekarné Dominika Smékala z Velkych
Opatovic, ktery jej napred s koném a
potom autem rozvazel a platilo se od 3
kgbochniku 1 K¢s. Pred ménovou refor-
mou roku 1953 se platilo od 1 kg 1 K¢s,
po vymeéné penéz 20 haléi.

Manipulace s chlebem byla pro pod-
niky jisté vynosna, a tak se knam dovazel
chléb iz Plechtince, z Podhajského mly-
nal6 i ze [Moravské] Trebové. Pro spo-
trebitele to mélo tuvyhodu, ze méli chléb
stale cerstvy. Ale chléb nasich maminek,
to byly vonici pecny s vypecenou kirkou.
7. téch bylo primo citit zitna pole a chle-
bovou pec. Oboje vonélo po celé chalu-
péajestéivenkuse dalo snadno urcit, ve
které chalupé chleba pecou.

Kolace

»AchBoze nebeské, dé mné rackola¢
némecké a bochto ¢esko,* povzdechli si
lidé nad tim, co neméli. Prece vsak néko-
likrat v roce i téch nevyslovné dobrych,
ni¢im nenahraditelnych, peci vonicich
»pudakia“ se dockali. Byvalo to na Vano-

ce, Velikonoce, pout, dozinky a na hody.
Pekly se z vyrazkové mouky zitné a lepsi
psenicné. Bylo uz tradicni, ze jako podéla
se uzivalo do pudiku tvarohu s trnkami
nahore nebo susenych hrusek s ,vokyn-
kama“. (Mezi rohy tésta ohnutymi do
stredu nechava se vidét podélo.) Pec na
kolace se vytapéla asi tietinou dieva jako
na chleba. K sazeni do pece se pouzivalo
kolacové lopaty. Syrové kolace se davaly
na ,kolacové desko” a na ni se i upecené
davaly. Cukru se v minulosti uzivalo jen
poskrovnua pecivoijiné vécise posypa-
ly ,pracharando6” ze susenych postrouha-
nych hrusek a mrkve.

Svatebni kolace se pekly v peci na
plechach, kterych se pouzivalo k peceni
buchetvtroubé. V troubé se pekly buchty
ze véech moukiz té cerné ahorké ,vode-
rové“. Na podélo se pouzivalo vseho, co
se k tomu hodilo: tvaroh, trnky, mrkev,
fepa cukrova, véechny druhy ovoceizeli.
Neékdy se buchty roztekly a byly z nich
Htalijani, pak tieba nekysaly a byly jak
»broske’, ale nikdy se nic nezkazilo, lépe
feceno nezahodilo.

Kava

Za prvni svetové valky se varilo
»kafé“ takto: Na zelezném kastrolu se
uprazilo nebo také ,hopalelo“ do hné-
da zito za stalého michani. Utlouklo se
v mozdiri a spolu s cikorkou, ktera se
délala z upalenych platka cukrovky a
utlucenych, varilo se kafé zvané ,cer-
na $pina“ Sladilo se cukrem sekanym z
homole, ale i cukerinem pasovanym k
nam z Némecka. Prodaval jej opatovsky
hokynar Sich, 5 Kéza 52 krystalek. (Toto
je povalecna cena.) Tato kava se konzu-
movala nejen doma, ale brala se na pole
k piti, i do prace ji délnici nosili v konvic-
kach s kusem chleba v uzlicku uvazaném
za pasek u gati. Podobné tomu bylo jesté
za 30 let po valce.

Prazeni zita na kavu se tak rozmoh-
lo, Ze se jim zabyvaly i podniky v Letovi-
cich, jen za tim Gcelem zfizené. Krasné
uprazené zito se vyménovalo za obili s
priplatkem 20 haléiu za 1 litr.

Vybrano z knihy:

Zivota prace naseho lidu - Mala Roudka,
kterou napsal Frantisek Kopriva.

K vydani edi¢né pripravil Jiri Pokorny,
vydala obec Mala Roudka v roce 2010.




Vzpominka na boskovického kinare Karla Kovare

V letosnim roce uplyne 10 let od
umrti boskovického rodaka Karla Kova-
ie, dlouholetého vedouciho boskovic-
kych kin.

Narodil se v roce 1934 do rodiny
malého zivnostnika - sedlare, v domku,
ktery mél spolecny vchod s Katolickym
domem, ve kterém spolek Charita pro-
vozoval kino. Snad proto mu bylo pred-
urceno, ze uz od mladi prilnul k pohybli-
vymobrazkam. Protoze byl ze zivnosten-
ské rodiny nemohl studovat. Jeho starsi
bratr Antonin se na stiedni a pozdéji na
vysokou skolu dostal, ale Karel uz ne,
proto jeho tatinek rozhodl, ze se vyuci

Zalozeni sportovniho klubu AC Velen Boskovice

Pred 85 léty, v roce 1926, po rozpus-
téni fotbalového odboru v SK Boskovice,
utvoril se krouzek sportovet, k kteris roz-
pusténim odboru v SK Boskovice nesou-
hlasili a pripravovali pudu k zalozeni
nového klubu. Byly vypracovany stano-
vy, a vzapéti nato svolana valna schuze
a ustaven novy klub se jménem Atletic-
ky Club Velen Boskovice. Predsedou byl
zvolen pan rada Richter. Zakladajicimi
cleny byli zejména Barak, A. Busina, A.
Hrazdira, Duchon, Krej¢i, Odstr¢il, K.
Jaro$ a L. Hanak. Ihned byly u¢inény kro-
ky k ziskani hristé. Po dlouhém jednani
s obci byl ziskan pozemek na dnesnim
namésti 9. kvétna, kde stoji zakladni sko-
la. Pozemek byl obétavosti nékolika cle-
ni v kratkém case zpusobily ke hre. Prv-
ni vystoupeni bylo prijato boskovickou
verejnosti s neduvérou. Zakladatelé vsak
svou houzevnatou praci vedli klub stile
vpred. V této dobé byl predseda klubu
p. Richter prelozen a p. Barak a Hrazdira

sedlarem. V roce 1951 obdrzel vyucni a
tovaryssky list, ale stale vic ho pritaho-
val film. Od 14-ti let délal praktikanta
v promitaci kabiné, k promitackam mohl
az od 18-ti let po slozeni promitacskych
zkousek. Stredoskolské vzdélani si dopl-
nil pozdéji na SVVS v Boskovicich, kde
vroce 1963 odmaturoval. Film se mu stal
osudem, tak s nim jezdil jako vedouci a
promita¢ putovniho kina v letech 1952-
58 po Mikulovsku a Znojemsku. To jsou
jediné roky, co byl ,nevérny“ rodnému
meéstu. Vritil se jako promita¢ do kina
Panorama a od 1.7.1960 prevzal misto
vedouciho tohoto stalého kina.

V té dobé se stavi snad nejkrasnéjsi
kino v republice — letni kino (LK) v Bos-
kovicich. K. Kovar se stava ¢lenem sta-
vebni komise spolu s K. Kovarikem a
Ing. M. Hrochem, ktera ridi vystavbu
LK. Sam se podili na radé praci, prede-
vsim na technickém vybaveni promita-
ci. Kabiny, rozvodny, promitaci plochy
aj. souvisejici s provozem kina. I kdyz
se v LK poprvé promitalo uz v zaii 1961
(pouze 8 filmiiz MFF Karlovy Vary), sta-
vebni prace, technické dovybaveni a dalsi
upravy amfiteatru pokracovaly a dokon-
cily seazvletech 1967-68. Od roku 1964
do 1990 se v LK konaly Filmové festivaly
pracujicich - celostatni akce filmovych
prehlidek, které se staly v pribéhu let

rovnéz odesli z Boskovic, a tak vsechna
prace s fotbalovym odborem zustala na
nacelnikovi A. Businovi, ktery tuto pra-
ci jeden a pul roku sam zastaval. Veskery
majetek klubu uschoval usebe audrzoval
fotbalovy odbor pii zivoté. Celych 7 roku
se domaci fotbalisté prevlékaliv jeho byte,
nebot bydlel blizko hiisté a na pronajmu-
ti prevlékaren nebylo penéz. Hosté se pak
prevlékalivdomeé u Pribylistojicim vedle
dnesniho méstského uradu.

V této dobé vstoupil do klubu mezi
jinymi také pan Braun, majitel firmy
Braun a Matous$ek a na valné hromadé byl
zvolen novym predsedou. S novymi funk-
cionari zacala nova prace. Bylo navazano
jednani s panem velkostatkarem hrabé-
tem Mensdorff — Pouilly, ktery pridéleny
pozemek ,u okresnaku“ vyménil klubu
sochotouza pozemekv Cervené zahradé.
Clenstvo s piikladnou obétavosti praco-
valo na urovnani terénu. Finan¢ni stranku
sivzal s ochotou na starost predseda klu-

vyznamnou kulturné- politickou udalos-
ti. Karel Kovar stél u zrodu této filmové
tradice a mél osobni podil na rozvoji kul-
tury ve mésté i okoli. Filmovymi festivaly,
prehlidkami a jinymi filmovymi akcemi
byli Boskovice v té dobé znamé nejen
v okrese, ale i mezi filmovou verejnosti a
odborniky v celé CR.

Diky jeho odbornym a organiza¢nim
schopnostem byl provoz a technicky stav
obou kin neustile vylepsovan. Jeho pri-
¢inénim doslo k vyzdéni celé promita-
ci plochy v LK v roce 1982, coz je rarita
vzhledem k jeji plose 40x15 m. Dalsim
jeho pocinem v témze roce bylo vybu-
dovani Kinokavérny Velen ve spolupraci
s vedenim hotelu. Komorni kinosal pro
66 divaku, kde se podavalo obcerstveni,
vcetné teplych jidel, béhem filmu, byl
velmi obliben nejen obc¢any mésta, ale i
hosty hotelu. Vétsinou byl do posledniho
mista vyprodan az do roku 1992, kdy po
privatizaci hotelu Velen byl zrusen. Dalsi
akci uskute¢nénou v roce 1982 byl jeho
»blaznivy“ napad zahrat filmové predsta-
veni pro déti v LK na silvestrovské odpo-
ledne. Rikal: ,Kdyzvydrzistatlidé v zimé
na hokeji, pro¢ by nevydrzeli hodinku
venku i v LK. Uvaiime ¢aj pro déti a né-
co ostrejsiho pro tatinky A opravdu se
tato akce uskutecnila a Silvestr v letnim
kiné se stal filmovou tradici s nékolika

bu, ktery kde mohl vypomohl a zapuj¢il.
Stadion se nalézal v zahradé uprostied
lesti, v krasném udoli, nad nimz trini hrad
boskovicky. Je to jeden z nejlepsich stadi-
onttna Moravé. Mésto Boskovice povolilo
klubu nosit znak mésta — sedmizuby hre-
ben. V roce 1941, kdy tehdejsi predseda
A. C. Velen Karel Kozak psal tento ¢lanek
stal klub na pev-
nych zakladech,
mél odbory fot-
balovy, hokejovy a
atleticky, vsechny
dobre vybaveny.
Dalsim uko-
lem klubu, psal K. i
Kozak, je posta-
vitlehkoatletickou
drahu, koupalis-
té, tenisové kurty \»
na svém vlastnim e
pozemku. Préce,
ktera byla vyko- "%

Jifi Bugina

sty divaky dodnes.

Avsak nejen doma se staral o stale
vyraznéj$i vztah lidi k filmu. Deset let pra-
coval pii Filmforuv Brné, 15 let byl okres-
nim instruktorem pro praci s filmem,
podilel se na poradani détskych film.
festivala pro déti ve Zliné, ale predevsim
se pracovné ucastnil vice jak 20 let jako
vedouci kin MFF v Karlovych Varech.

V roce 1997 sice opustil zidli fedi-
tele Méstské spravy kin Boskovice, ale
na odpocinek neodesel. Dal pracoval
jako programovy a provozni pracovnik.
Vroce 1998 byla zapocata rekonstrukce
Katolického domu vé¢etné kina Panora-
ma, ktera byla ukoncena v roce 1999.
MSKbylav ¢ervnu 1999 zrusena a vznik-
la nova organizace KZMB. V této orga-
nizaci a v nové zrekonstruovaném kiné
Panorama jiz Karel Kovar nepracoval,
ale nedokazal odpocivat a byt bez kina,
takze si vzal do vlastni rezie obcerstveni
pro divaky oboukin. V bieznu 2001 one-
mocnéla po kratké nemoci dne 6. dubna
2001 zemiel.

Svij zivot spojil s filmovym paskem
témér na 50 let. Jeho pritel Zdenék Sve-
rak se synem Janem v kondolenci napsali:
,Je nam lito, ze uz nemame v Boskovicich
a na svété pana Kovare. Budeme na néj
vzdycky vzpominat jako na laskavého
muzského, jakych je malo.

Jiri Busina
nana béhem 15 roki, dava vsem ¢lenttm
do budoucna nadgji, ze vytcené cile, to
je dobudovani stadionu na jeden z nej-
lepsich, budou opravdu splnény. Brado-
vé zapadomoravské zupé dékuje klub za
pochopeni a pomoc v organiza¢ni pracia
doufa, Ze i vbudoucnu bude nam ve spor-
tovnim podnikani napomocna.

Josef Janku - Arboretum Smelcovna Boskovice (sponzor Viastivédnyeh lista)

2 s

Provozni doba:

Arboretum Smelcovna zve navstéoniky a kupujici
DO NOVE PRODEJNY zahradkaiskych a zahradni

Prodejni centrum

Arboretum

Smelcovna 3, 680 01 Boskovice, tel./fax 516 453 071, e-mail: arboretum@smelcovna.cz, www.smelcovna.cz

Po-Ne
Po-Ne

h potreb v aredlu arboreta.
9.00 - 17.00
9.30 - 16.30
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