
Smetanová srdíčka

250 g smetany na šlehání, 250 g hladké mouky, 250 g ztuženého
tuku, práškový a vanilkový cukr na posypání

Ze smetany, hladké mouky a tuku vypracujeme těsto, které necháme asi
hodinu v ledničce odpočinout. Na pomoučeném válu vyválíme 3-5 mm silný
plát a vykrajujeme srdíčka. Pečeme v předehřáté troubě při 220ÆC dozlatova
(cca 15 až 20 minut). Po upečení je ještě horké obalujeme v cukru s vanilkou.
Necháme uležet.
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