Smetanova srdicka

250 g smetany na Slehani, 250 g hladké mouky, 250 g ztuZeného
tuku, praskovy a vanilkovy cukr na posypani

Ze smetany, hladké mouky a tuku vypracujeme tésto, které nechame asi
hodinu v lednicce odpocinout. Na pomouceném valu vyvalime 3-5b mm silny
plat a vykrajujeme srdicka. Peceme v predehiaté troubé pii 220°C dozlatova
(cca 15 az 20 minut). Po upeceni je jesté horké obalujeme v cukru s vanilkou.
Nechame ulezet.



